Die nachsten Veranstaltungen bei uns im Rdssle!

WINE AND DINE.

Seit Uiber 15 Jahren kommen Jahr fir Jahr groRartige Winzer zu uns nach Elzach.
Auch im Jahr 2024 werden wir wieder ein Wein Men( veranstalten.

Am Freitag, den 3.Februar kommen Sabrina Wassmer und Johannes Landerer zu uns
ins Rossle.

Weine aus Magnumflaschen korrespondierend zu unserem 4-Gange-Mendu.
Insgesamt werden 8 verschiedene Still- und Schaumweine prasentiert.

Die beiden Winzer werden hautnah vor Ort sein.

Wine and dine am 3.Februar 2024

Weingut Martin Wassmer ( www.weingut-wassmer.de )
Weingut Johannes Landerer ( www.weingut-landerer.de )

Hausgebackenes Sauerteigbrot mit Tomatenbutter und Frischkasebutter
Hausgemachte Frihlingsrolle mit Shii-take, Misocreme und Cous cous
Steinbeisserfilet vom Grill mit Meeresfriichtesauce und Petersilienrisotto

Geschmorter Sauerbraten vom Wildschwein aus heimischer Jagd mit zweierlei Blumenkohl und
Schupfnudeln

Cheesecakecréme mit Mango und Passionsfrucht

Meni plus Aperitif, StiBwein und begleitenden Weinen

129 €


http://www.weingut-wassmer.de/
http://www.weingut-landerer.de/

Der Valentinstag 2024

Eine liebgewordene Gewohnheit bei uns im Rdssle. DER VALENTINSTAG!
Freut Euch auf ein tolles Menli mit Eurem Partner. Aber gerne auch mit mehreren
Paaren. Gemeinsam ist der Genuss namlich am Schénsten.

Freut Euch auf ein tolles Valentinsmeni 2024

»Rot ist die Farbe der Liebe”

Hausgebackenes Sauerteigbrot mit Tomatenbutter und Misobutter
Mit Rote Bete gebeizter Lachs mit Perlgraupen und Feldsalat
Crémeslippchen vom roten Thaicurry mit Paprika und Pak Choi
Riesengarnelen vom Grill mit Tomatensugo und Zucchini
Himbeersorbet mit Gewdirztraminerschaum

Rosa gebratenes Flanksteak mit Rotweinschalotten , Sauce Hollandaise, wildem Broccoli und
Rahmkartoffeln

Delice von Kokosnuss, Ananas und Passionsfrucht

7 Gange 79 €
Am 14. Februar servieren wir ausschlief8lich das Valentinsmenu.
Am 16. Und 17.Februar servieren wir das Valentinsment und a la carte Gerichte.

Wir starten am 14.Februar um 18 Uhr mit dem Mend.
In Ausnahmefallen kénnen wir auch spater starten. Bitte kontaktiert uns hierfdr.
Ein vegetarisches Men ist auch moglich.

Reservierungen wie immer ganz einfach per
WHATSAPP 0160-91301159 oder einfach anrufen unter
07682-212.

Bei Fragen zu den Menus und etwaigen
Unvertraglichkeiten kontaktiert uns bitte unter 07682-
212.

Wir freuen uns auf Euren Besuch bei uns im Rossle

Familie Haringer und die komplette Rossle-Familie



